
ØL PÅ FLASKE  50 KR. 
Møn, Dronning Fanes Brown Ale – 5,3%
Møn, Liselund IPA – 5,2%
Møn, Hårbølle Honning Porter – 8,5%
Hoegarden Witbier – 4,9%
Ale. No 16 – 5,7%
Leffe Blonde – 6,6%
Leffe Brune – 6,5%
Nordic Gylden Bryg – 0,5%
Nordic Hvede – 0,5% (dåse) 

FADØL  
Møn Grønjægers Pilsner – 4,5%, lille/stor 35/50 KR. 
New York lager – 5,0%, lille/stor 35/50 KR.

HVIDVIN  
Sancerre, Chateau Fontaine-Audon,  
Langlois-Chateau, per glas/fl.                     65/325 KR.
Weissburgunder, Burg Ravensburg,  
Baden, per glas/fl. 60/295 KR.
Pagadebit, Romagna DOC,  
Poderi dal Nespoli, per glas/fl. 65/325 KR.

RØDVIN  
Prugneto Sangiovese Romagna,  
Poderi dal Nespoli, Italien, per glas/fl.    60/295 KR.  
Pinot noir, Burg Ravensburg,  
Baden, per glas/fl. 65/325 KR.         

ROSÉVIN  
Rosé IGP, Domaine Janasse,  
Rhone, per glas/fl. 45/225 KR.         

MOUSSERENDE VINE  
Spumante CUVAGE blanc de blanc, per glas 75 KR. 
Spumante CUVAGE rosé, per glas 75 KR.

Spørg endelig tjeneren for andre vine.

ANDRE KOLDE DRIKKE  
Diverse sodavand 25cl 30 KR. 
MØN Saft  30 KR. 
MØN vand m/u bobler 30cl/ 75cl  30/65 KR. 
Isvand 15 KR. 

UDVALG AF SNACKS 45 KR.

VARME DRIKKE 40 KR. 

COFFEE TO GO 25 KR. 

DRIKKE

 Cafe Latte 
 Chai Latte  
 Cappuccino 
 Dobbelt Espresso  

Espresso Macchiato  
Stempel kaffe
Nu Te  



 

Med tanker ledt hen på en sydfransk 
bistro og med et strejf af dansk som-
mer, har vi i år sammensat en menu 
som er i sit rette element ved vandet, 
i lyset og den milde sommervind. 
Velkommen til IDA Bryggen og  
god appetit!

ÅBNINGSTIDER
Mandag til torsdag:   
Kl. 11.00-16.00 
(Køkkenet lukker kl. 14.30)

Fredag:  
11.00-17.00 
(Køkkenet lukker kl. 15.00)

Weekender:  
Åbent for private selskaber

Helligdage: 
Lukket

ONLINE BESTILLING
Vi modtager gerne bordreservationer 
på vores hjemmeside, hvor du også 
kan se vores menukort samt lave din 
bestilling på forhånd. Så slipper du 
for at vente på maden, hvis tiden  
er knap. 

www.restaurantidabryggen.dk
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 IDA 
BRYGGEN


